Roldda z Cervené repy

Suroviny:

4 Eervené repy (uvarené a oloupané), 3 vejce, 120 g polohrubé mouky,

1- 2 strouZky Cesneku, 1 IZice oleje, stl dle chuti, pep?

Napln:

1 pomazdnkové mdslo, 25g mdsla, 1 mékky syr (50g), 1 az 2 strouzky
Cesneku

Postup:

Uvarenou a oloupanou repu nastrouhdme najemno. Okorenime Cesnekem,
soli a peprem. Nechdme vychladnout.

Do vychladlé smési vmichdme dva Zloutky, mouku a promichdme. Z bilka
uslendme snih a do smési pomalu vmichdme. Hotovou smés rozprostireme
na plech na peéici papir a pe¢eme nha 180°C cca

20 minut.

Mezitim si pripravime ndpli z pomazdnkového mdsla, mdsla, syru,
rozmackaného ¢esneku a jogurtu.Vie dobre vyslehdme.

Ndpli klademe na upeéenou a vychladlou placku a placku zarulujeme do
rolddy.

Ddme na hodinu do ledni¢ky a poddvdme nakrdjené na pldatky s pecivem.

Syrova roldda

Suroviny:

20 dkg pldatkového syra,15 dkg platkové Sunky, 3/4 kostky mdsla, 2
kostky taveného syra, 1 krabi¢ka pomazdnkového mdsla, 1 varené vejce,
sterilovany hrdsek a kukurice, stl, pepf, vegeta

plat peciciho papiru

Postup:

Na peéici papir poklademe pldtky syra, tak aby se mirné prekryvaly a na
cca 3 minuty nechdme v rozehrdté troubé spojit. Na syr ddme pldtky
Sunky. Mdslo vySlehdme se syrem, priddme hrdsek, kukurici, vejce.
Ochutime vegetou a peprfem a promichdme. Tuto pomazdnku natfeme na
pripraveny plat a cely ho pomoci peliciho papiru stolime a porddné
utdhneme. Ddme vychladit a pak krdjime na kolecka.

Sousedské posezeni
Lazinov 05. 05. 2018 (rolady)

Spenatova roldada

Suroviny: 1 mraZeny Spendt, 3 vejce, 120 g polohrubé mouky, 2 strouzky
Cesneku, 1 IZice oleje, stil dle chuti

Naplri: 1 baleni taveného syra (140g - 200g), 150 g Sunky, 3 vejce ha
tvrdo

Postup: Spendt rozmrazime, priddme 3 Zloutky, séll, Izici oleje, oloupany,
prolisovany ¢enek a polohrubou mouku. Z bilkt vy$lehdme tuhy snih a
vmichdme ho do pripravené smési. Ve nalijeme na plech s peéicim
papirem. Pe¢eme na 150°C asi 10 - 15 minut. Po upeéeni vynddme na
Cistou utérku, smotdme do rolky a nechdme chvili vychladnout. Mezitim
si smichdme nastrouhand vejce s tavenym syrem. Rolku rozmotdme a
potiema pripravenou smési, poklademe pldtky Sunky a znovu smotdme.
Zabalime do alobalu a nechdme vychladnout.

Poddvdme s bilym pelivem. Ozdobit muZeme libovolnou zeleninou a
bylinkami.

Kureci rolada

Suroviny:

1 kupe, 6 platka Sunky, 6 platkad syru, 1 pdr pdrk,, 100 g pérku, stl, pep?,
kecup, olej

Postup:

Celé kure vykostime. Vykosténé kure rozprostreme, mirné naklepeme,
osolime a opeprime. Poreme keCupem a posypeme najemno nakrdjenym
pérkem. Na poptreny plat poloZime platky Sunky, na ni rozloZime podélné
rozkrojené pdrky a prikryjeme pldatky syru. Naplnéné kure svineme do
rolddy. Zpevnime (pdrdtky, niti, jehlami) a pfeneseme na alobal. Celou
rolddu osolime, opeprime, potieme olejem a zabalime do alobalu. Pe¢eme
ve vyhrdté troubé asi 30 minut. Poddvdme s bramborem, bilym pecivem,
saldty.



Roldda s avokdadem

Suroviny:

5 vajec, 5 polévkovych |Zic hladké mouky, 2 polévkové IZice smetanového
krenu, 2 strouzky Cesneku, 1 Cajovad IZicka Prdsku do peliva, Spetka
soli

Na ndplri:

200 g bylinkového pomazdnkového mdsla, 200 g Sunky, 2 dcl smetany ke
Slehani, 1 zralé avokddo, 1 Eervenou kapii

stl , bily pepr

Postup:

Zloutky a s@l vy3lehdme do svétle Zluté tuhé pény. PFiddme mouku
smichanou s prdskem do peéiva a zamichdme. V druhé mise z bilkd a soli
uslehdme tuhy snih.Tretinu snéhu, kien a prolisovany éesnek vmichdme
do Zloutkové smési a zbyly snih zlehka vmichdme rucni metlou.Tésto
rozetfeme na plech vyloZeny pecicim papirem. Plech vloZime do trouby
rozehrdté na 200° C a peeme 8 minut dozlatova. Hotovy piskotovy pldt
prikryjeme vlhkou utérkou a nechdme vychladnout.Pomazdnkové mdslo a
smetanu ddme do misy a vyslehdme do tuhého krému. Dochutime soli a
pepirem. Ctvrtinu krému si odloZime. Na piskotovy pldt naneseme tenkou
vrstvu krému, poklademe pldatky 3Sunky, opét prekryjeme krémem,
poklademe na nudli¢ky nakrdjenou paprikou a na kosti¢ky nakrdjenym
avokddem. Pomoci peciciho papiru rolddu pevné stolime, zabalime do
folie a nechdme 3 hodiny v lednici ztuhnout. Nakonec rolddu potreme
zbylym krémem, posypeme paZitkou a nakrdjime na platky.

Cuketové roladky s tvarohovym krémem

Suroviny:

cuketa, 100 g mékkého tvarohu, 30 g krliti Sunky nebo Sunky od kosti,
1 IZice nasekané petrzele, sl
Postup

Cuketu podélné nakrdjime na pldtky silné asi 3 mm. Cuketu sparime ve
vrouci osolené vodé asi na 3 minuty a pak hechdme okapat. Tvaroh
osolime, smichdme se Sunkou nakrdjenou nadrobno a petrzelkou. Platky
cukety potirdme tvarohem a srolujeme.

Sland roldda s medvédim esnekem

Suroviny:

Rolada:

5 vajec, 3 |Zice pesta z medvédiho Cesneku, 2 IZice polohrubé mouky
Spetka soli

Pomazanka:

1 pomazdnkové mdslo,2 |Zice zakysané smetany, stl, ¢esnek, Sunka,
platkovy syr

Postup:

Z bilkd a Spetky soli vyslehdme tuhy snih. Pesto z medvédiho Cesneku
smichdme se Zloutky. Do snéhu priddme smés Zloutkid s medvédim
¢esnekem a pomalu vmichdme mouku. Plech vyloZime pelicim papirem a
na néj rozetieme tésto. Pe¢eme 10 - 12 minut v troubé vyhrdté na 180
°C. Upecenou rolddu i s pecicim papirem presuneme na utérku, rolddu
Jjemné poprdsime hladkou moukou a srolujeme - i s pecicim papirem i s
utérkou. Nez roldda vystydne, pripravime pomazdnku - smichdme
pomazdnkové mdslo se zakysanou smetanou, soli a utfenym éesnekem.
Studenou rolddu rozbalime, natfeme pomazdnkou, na kterou skldaddme
platky Sunky, syra a mladé cukety. VSe srolujeme a zbytkem pomazdnky
celou rolddu potreme. Nechdme hodinu vychladit v lednici.
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