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Lazinovsky
zpravodaj

62007 6.rocnik prosinec/ 2007

VazZeni a mili ¢tenafi Lazinovského zpravodaje,

krasny pfedvanocni ¢as Vam vsSem. Vzhledem k tomu, Ze doslo
k nékterym zméndm v terminech pldnovanych akci, rdda bych Vam tyto
zmény sdélila prostiednictvim mimofadného ¢isla Lazinovského
zpravodaje. Najdete zde také recepty zletosni ,Damské jizdy”.
ZZ
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Vefejné zasedani obecniho zastupitelstva

Starosta obce Lazinov zve vSechny obcany na
4. vefejné zasedani obecniho zastupitelstva Lazinov, které se uskuteéni
v patek 14. 12. 2007 v 18.00 hodin
v zasedaci mistnosti obecniho ifadu Lazinov.

Pfedvanocni odpoledne pro déti

Pani Radka Kosikova zve vSechny déti na sobotu 15. 12. 2007 ve 13.00
hodin do zasedaci mistnosti Obecniho ufadu Lazinov na pfedvanocni
tvofivé odpoledne.

Za zviratky do lesa



Termin vychazky za zvifatky do lesa se neméni — nedéle 23. 12. 2007 ve
14.00 hodin. Sejdeme se na zastdvce u Boba a Bobka — na toc¢né.
Nezapomérite na dobroty pro zviratka. Alena a Zdena

Zpivani pod vanocnim stromem

Zpivani pod vano¢nim stromem se letos uskutecni v atery 25. 12. 2007
v 17.00 hodin u Lazinovské zvonic¢ky. Muzikanti jiz trénuji a noty jsou
pfipraveny, staci jen naladit hlas a pfijit si zazpivat krdsné ceské a
moravské koledy.
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RECEPTY Z ,DAMSKE JiZDY“ 2007

Musim predeslat, Ze zddnd ddma nepfisla s prazdnou, Ze vSechny
damy vytvofily sladkou nebo slanou dobrotu, ale receptti se seslo malo.
Tak tady jsou.

Sneci z listového tésta
1 balenti listového tésta od Family Frost
Platkovy syr nebo niva
Sunka
Kecup
Cesnek
Bazalka

Platky listového tésta vyjmeme z obalu a nechame lehce rozmrazit.
PomaZeme kecupem a poklademe platky syra. Syr potfeme cesnekem,
posypeme bazalkou (miZeme C{)ouiit syr jiz ochuceny) a navrch poloZzime
platky Sunky. Pevné svineme do rulicky a nakrajime na platky asi 1,5 cm
silné. Takto priprayené $neky poklademe fezem dolti na plech vyloZeny
pecicim papirem. Sneky muzeme potfit rozslehanym vajickem a ozdobit
mandli, ofiSkem nebo olivou. Peceme v troubé pri mirné teploté asi 15
minut.

Hromddky z ovesnych vlocek od pani Dasi Pétové
1 hera (25 dkg)

50 dkg ovesnych vlocek

1 vanilkovy cukr

15 dkg polohrubé mouky

20 dkg cukru

4 vejce

Y5 prasku do peciva

Ofechy, rozinky, arasidy



Vejce rozslehdme, rozpustime heru, pfiddme vSechny ostatni
ingredience a zpracujeme tésto. Na vymastény dplech tvorime hromadky,
které upeceme v troubé. Po upeceni muzeme ozdobit cokoladou.

Anyzovy chlebicek od pani Jarmily Vybiralové
14 dkg mletého cukru
19 dkg hladké mouky
2 vejce
1 balicek rozinek (10 dkg)
Y4 balicku anyzu
Y4 prasku do peciva
Kandované ovoce, ¢okolada
Z prisad zpracujeme tésto, udélame $isky, potfeme vejcem a mirné
peceme. Studené nakrajime.

Strecha z BeBe susenek od pani Drahy Ludvikové
1 balicek svétlych BeBe susenek
1 balicek kakaovych BeBe suSenek
15 dkg cukru
20 dkg masla
50 dkg obycejného jemného tvarohu (ne z vanicky)

um
2 banany

Utfeme maslo s cukrem, tvarohem, ochutime rumem. Na alobal

naskladdme jako Sachovnici 3 fady suSenek po 7 kusech. (Stiiddame
svétlou a tmavou barvu.) Potfeme tvarohovym krémem, zakryjeme znovu
suSenkami, ale barvy prostfidame. Rozetreme zbytek krému, stfedem
£oloiime 2 bandny. Vezmeme alobal z obou delSich stran a pfiklopime

sobé tak, Ze se susenky nahote spoji do stfechy. Polijeme cokoladovou
polevou. Nechame ztuhnout a rozlezet.

Veseli tuciidci s mandlemi od pani Ivy Prichystalové
150 g kulatych détskych piskotti
2 1zice rumu
150 g masla
150 g jemné mletého kokosu
80 g mouckového cukru
1 vanilkovy cukr
Krém: 100 g masla, 2 1zice kakaa, 50 g mouckového cukru, 2 1Zice rumu
Dohotoveni: 100 g bilé ¢okoladové polevy, 75 g tmavé cokoladové polevy,
50 g mandli, 25 kulatych piskoti

Na krém vyslehdme maslo, kakao, mouckovy cukr a rum. Rozdrcené
piskoty (150 g) smichame srumem, kokosem, cukrem, vanilkovym
cukrem a kousky masla. Vypracujeme hmotu a rozdélime na kousky
velikosti vlaSského ofechu.

Z kazdého kousku vyvalime kuli¢ku, obalime v mouckovém cukru a
vtla¢ime do formicky na vceli ul. Vafeckou ve hmoté v tlcich vytlacime
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otvor, naplnime cokolddovym krémem, uzavieme celym piskotem a
mame télo tucndka. Bilou cokolddovou polevu rozehtejeme ve vodni
lazni, celé télicko v ni namocime a nechame ztuhnout.

Tmavou c¢okolddovou polevu rozehfejeme ve vodni ldzni a namoc¢ime
do ni polovinu télicka. Nez zatuhne pfilepime po strandch télicek
poloviny mandli jako kfidélka. Zobacek vytvorime z kousku oranzového
marcipanu a oc¢i namalujeme cokolddou. Tuénaky nechdme v lednici
ztuhnout.

Vynikajici liskové rohlicky
200 g mletych liskovych oriskt
170 g cukru moucka
1 celé vejce
Cokoladova poleva na zdobeni
Maslovy krém s pfidanim kavy

Vypracujeme vlacné tésto, které vyvalime na cukru a pomoci tvotitka
vykrajime malé rohlicky. Peceme ve stfedné vyhfaté troubé. Upecené a
vychladlé rohlicky spojime kavovym krémem a rizky namadcime
v ¢okoladové polevé. Jsou vyborné i bez krému.

Krémové rohlicky
60 g hrubé mouky
200 g cukru moucka
200 g jemné mletych vlasskych ofechii
1-2 vejce
Cokoladova poleva
Maslovy krém kakaovy

Vypracované tésto nechdme alesponi hodinu odpocinout. Z tésta
vyvalime tenké valecky a z nich vytvafime malé rohli¢ky. Pe¢eme v horké
troubé, kdyz se nafouknou pomalu je dosusime. Na vlychladlé rohlicky
sttikame hvézdickou maslovy krém a polévame cokoladovou polevou.
Jsou vyborné i bez krému.
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Zkuste si to!

V soucasné dobé je jen velmi malo lidi, ktefi si uvédomuji, co je na
urcitém misté krasné, proc se tam citime dobfe, bydlime tam, vracime se
tam. Tim mistem myslim vesnici a nejen tu nasi. Je jich tu kolem zatim
jesté plno.

Lidé, ktefi dokdzi vnimat a uvédomuiji si {'eji krasu a zranitelnost, jsou
bohuzel skromni a nemaji potfebu se velkolepé prezentovat. Chtéji z ni
zachovat, co jesté ztistalo, maji snahu s velikou davkou citu obnovit, co je
mozné. Jsou to nékdy lidé, u nichz by clovék vrely vztah k vesnici
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nepredpokladal, protoZe nepochazi ]prévé z této vesnice nebo dokonce
pochézi z mésta. Lidé, jejichz rod byl ve vesnici znam jiz pfed staletimi,
maji k vesnici také vztah, ale uz viibec neumi vnimat a pfestavaji si
uvedomovat, co pro né€ vesnice znamend. Nékteré skutecnosti berou jako
samozriejmost a vnimaji je jen podvédomé. Co kdyZ se ale vesnice zméni?
Reknou si: ,Hm, uz to neni jako dfiv. Ale co, to je ten pokrok, vyvoj,
rozvoj. Co nadéldm.” Pfitom kazda zména nékde zacina a nékce kondi. Je
jednoduché pfijit k hotovému a vice ¢i méné souhlasit nebo byt naopak
rozhotéen. Zajimat se o problém od zacatku, vnimat, co se déje a prispét
do diskuze je zajisté narocnéjsi, stoji to vice usili a uz se to netyka jenom
osobnich zajmt v bezprostfedni blizkosti vlastnéného majetku.

Kvili takovému nezdjmu pak dochdzi ke zménam, které se ndm
nemusi jeSté nékolik desitek let libit. Nemysleme si, Ze zvolenim
zastupitelstva jsme pfenechali vSechny pravomoce na ném. Zastupitelstvo
pouze zastupuje, uskutecnuje vili obcanti. Proto mame kazdy pravo se ke
véemu vyjadfit, podavat navrhy a diskutovat. Kdyz ale obcan mldi,
nezajima se, nema nazor, téZko miize zastupitelstvo plnit jeho vali. Pak
¢ini vali svoji.

Vztah k vesnici zajisté kazdy z nds ma. Kazdy z nds ma tento vztah
jiny. Pro kazdého ma tento vztah jinou dulezitost. Zkusme se projit
vesnici, nejen tou nasi, s otevienyma oc¢ima, srdcem a dusi. Vnimejme
atmosféru, viini, zvuky, barvy. Jiz pfi druhém projiti pozndme, kde je ndm
dobte, kde se nam libi. Nékde se radi zastavime, ale jsou i mista kudy
jdeme rychle nebo se jim radéji vyhneme a podruhe je nenavstivime.
Zkuste si to, funguje to!

Mista, na ktera se nevratime jsou zpravidla ta, kde zasahla lidska ruka
¢lovéka necitlivého s povrchnimi myslenkami. Clovék je od pfirody tvor
napodobujici. Nékde néco vidi a napodobuje a napodobuje. Kdyz se
napodobovani spoji sotupélym vnimanim mista, prostoru, dochazi
k prenosu prvkii do prostfedi, kde bychom je viibec necekali. Misto na nas
pak neptisobi harmonicky.

Napodobovani pfivleklo na vesnici mnoho prvkii z mést. Jako jediny
dtivod tohoto jednani vidim to, Ze si lidé na vesnici pfipadaji ménécenni a
chtéji se za kazdou cenu vyrovnat méstu. Mit, vlastnit to, co maji tam.
Neni to hloupé? I na vesnici jiz davno pfisly standardy vyspélé zivotni
urovné, to je vpofadku. Ale pfitom je stale tfeba zachovavat raz téchto
prostor. Branit se napodobovani a naopak vyzvednout to, co je tu jiné,
malé, krasné.

Konkrétnim pfikladem napodobovani a necitlivé volby nam mtize byt
pouzity kdmen. Nékteré staré suché zidky, nékde jiz jen pozistatky, jsou
uplné zjiného materialu, neZ je pouZivan pii soucasnych upravach.
Stoupnéte si na ta mista. Citite ten rozdil? Take méfitko staveb je odlisné,
Casto zbyte¢né prehnané. Bohuzel dnes pouzivané materidly dovoluji
témér vse, a tak clovék neni technicky omezovan a dava to (ne)patficné
najevo.

Vnimat misto je bézné a kazdému clovéku vlastni. Architekti tuto
skute¢nost nazyvaji ,,genius loci — dobry duch mista”. Kazdé misto na nas
néjak puisobi. Jednou si fekneme, tady je to takové ..., vydechneme a
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nedokdzeme to pojmenovat. Tento pocit neni zplisoben stromem, domem
nebo ¢imkoli jinym. Prosté je to tak. Duch mista na nas dychne a najednou
]sme spokojeni a je nam na daném misté dobfe. Tento duch je s nami rad a

jsme radi, kdyz je snami, ale zaroven je velmi zranitelny a snadno
zapla51telny KdyZ je jednou zaplaSen, malokdy se podaii ho nalakat
zpatky. Zaplaseni ducha mista se déje tim, Ze do prostfedi necitlivé
zasahne Clovek a pretvori je.

Duch mista na nas dychne z citlivé feSenych prostorti u_prament,
kiizk®i, zvoniéek nebo tfeba vsadé, zahrade, volné krajiné, zkratka
kdekoli. Nemusime si tato mista pojmenovavat a znacit v mapé. Prosté
kdyZz mame chut, zajdeme tam. Kdyz jdeme kolem a mame chuft, tak se
zastavime. ZaleZi jen na pocitu a citu ¢lovéka. JenZe to se dnes nenosi.

Ivana Zobacova
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Zemé Ceska

Ludmila Lujkova

Moji mili, zvu Vas na prochazku po zemi Ceské.
Pan Biih ji nadélil tolik pfirody hezké.
Hory vysoké, lesy husté a cisté vody k piti,
je tu krasné, v zemi Ceské, ziti!

Lidé Ziji zde hodni a mili,
pomohou vzdy v tézké chvili.

V kazdém Cechu je kousek lasky k zemi Ceské,
tak se to patfi a je to hezké.

Jen na zavér chci dodat jedno prani.

Lidé, milujte svoji Ceskou zemi bez prestani!
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Krasné, klidné a spokojené vanocni svatky vSem lidem dobré viile!




Materialy pro zpravodaj zpracovala Zdenka Zobacova.

Lazinovsky zpravodaj vychézi 1x za dva mésice. Vyddva SdruZeni obanti Vesnice Lazinov, Lazinov
107, 679 62 Kietin, IC: 26538571. Pispévky pro dalsi ¢islo piijima Zdenka Zobacova do 15. 12. 2007
tel./fax: 516 470 731. Tisk Obcanské sdruzeni Vesnice Lazinov. Naklad 120 vytiskii. Zdarma. Evidencni
¢islo MK CR E 13 551. Zvonicku na tivodni stranku namaloval Zdenék Skacel.



